Vik in flik

DEG

3 dl strésocker 3 dl mjolk

2 dl moérk sirap 100 gr smoér
1 msk bikarbonat 1 msk kanel

1 msk mald nejlika  ca 17 dl vete-
1 msk ingefara mjol

IHOPSATTNING

Smalt 200 gr strésocker pa svag
varme i en stekpanna.
Doppa kanterna i
det heta sockret
och foga

genast ihop.
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Vik in flik

STANNOW PRODUCTION

ARKITEKTURMUSEETS PEPPARKAKSHUSMODELL
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BYGG PAPPMODELLEN
1. Farglagg arket med vattenfarg,
pennor eller kritor.

2. Klipp ut delarna. e
Om du vill kan du aven 4\-{ @% &jm

skara ut hal i féonstren.

O

3. Vik efter de
streckade linjerna.

4. Klistra ihop delarna.
Boérja med vaggarna.
Fast huset pa en styv
kartong. Sedan goér du
taket. Klistra kupans
flikar pa undersidan
av taket och avsluta
med skorstenen. Klart!

BAKA PEPPARKAKSHUSET

Klipp ut delarna (och klipp bort flikarna)
sa kan du anvanda dem som mallar

till ditt eget pepparkakshus.

© Arkitekturmuseet

1. Varm socker, sirap, smor
och kryddor i en kastrull.

2. Halli
mjdlken och
|at svalna.

3. Blanda bikar-
bonaten med mjolet

i en bunke, hall i mjolk-
blandningen. Arbeta
ihop till en deg.

Vik in flik

Tack med mjol och
I3t std kallt i ett dygn.

4. Nasta dag. Satt
ugnen pa 175°C.
Arbeta degen smidig
pa mjolat bord.

Vik in flik

5. Kavla ut degen.
Skar ut huset efter
mallarna och
gradda pa
bakplats-
papper i12-15
min. Lat svalna.

Vik in flikarna runt om

KRISTYR

2 dl florsocker, 1/2 agg-
vita och 1/2 tsk citronsaft. Ror
ihop sockret, aggvitan och citronsaften.
Gor en strut av smdrpapper och dekorera.
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